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Da strahlen selbst die Augen des Experten: Georg W. Schenk an der neven Brennanlage.

.
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Und wir brennen doch

Dresdner Unternehmen bekommt Destille und macht sie offentlich zuganglich

5 gibt Geschichien, die neh-
men doch noch eln guies
Ende. Lotz H. Diestelhorst
tnd Georg W Schenk, Inha-
ber der ersten Dresdner Spezialits-
fenbrenmere, verzicken seit einem
reichlichen Jahr Geniefler-Gaumen
mit ihren ausgefallenen und wirk-
lieh sdcheischen Obsthelinden, Die
Ingredienzen dazy finden sie auf
hlegigen Strenobstwicsen,  Alle
dings wuirde die Maische - 50 nennl
man dag, was von dem gereinigten
Obet nach der Girung fibrig bleibt -
dann nach Brandenburg kutschiert.
et hatten wir elne Brennerei ge-
pachtet®, sagt Schenk. .Wir hatten
schon mal ewne Anlage-bestalil, der
Lieferant ging aber Pleite.”

In Dresden wurde denn adch
gieich spekulient. Bs kamen Ge-
riichie auf, dass wir gar nicht selbst
brennen. sondem irgendwebche Ge-
trinke nur in unsece Flaschen um-
fitllen®, 20 Experte Schenk. Die Lis.
termidnler kann e fan eines Beata-
ren belehren. In den letzten Tagen
wurde auf der Klotzscher Haupt-
straBe  eing  Kupfer-Brennanlage

aufgebaut, dic mit Gas betrichen
wird, 3k Liter Maische werden da-
rin unter Druck aul 120 Grad Celsi-
s erwirml _Dde Masse konden
siert dann, und aus diesem Konden-
gat entstehen unsere Brinde®, er-
klart Schenk. Doch bevor s 50 well
ist, milssen jede Menge Bestim-
miangen eingehalten werden. Dasg
Hauptzollame ist beim Aufban mit
wvar Oel. Ao der Macchine werden
iber 20 Plomben angebracht.” Der
Grund: Schwarchrénnen i damit
ausgeschlossen

Schaugldser und viel Licht
sorgen fiir Einblick

In dem Gewalhekeller aus dem Jahr
1802 wird . die Ankage mit einem
Wert von etwa 128 Eitro mehne-
pe Tage justiert und eingestellt. _Da
i51 2um Beispicl eine Alkoholmess-
aht drin. Die fertigt nur ¢ine Firma
in Dentschiand. Deshalb Kostet sie
allein schon 20000 Euro®, werrit
Schenk Doch auch die Dresdner
pnd Touristen sollen etwas von der
Investition haben. JWir werden
Fithrungen dureh unsers Schan
brennerel machen.® Interessierie

kinnen alles anfassen, nlchis wind -
wig in anderen Brennereien - paur
hinter Glas zu sethen sein. In allen
Beretchen der .'\I!iil&:l: simd Schixti-
plizer eingearbeitet, Lichiquellzn
bringen Licht ins Dunkel, .50 atwas
gibt e3 in Dresden Gbechaupt noch
nicht®, sapt GeorgW. Schenk,

[ann lisst er noch einen Blick
anf die kommenden Gaumenfreu-
den a. Al Apfelsoren wie die
Goldrenette  _Freiherr von Ber
lepeeh®, der  Schoner von Herrm-
hut™ oder der ;Danziger Kantapfel”
haben es Georg W, Schenk und Lutz
H: Diestelhorst diesmal angetan.
Jetzt werden die Friichie zu erlese-
nen Destillaten werden. Die Berrel-
ber der erstan Dresdner Spezialiti.
ienbrennerei antdeckien  auf den
Steeiiohativicsen aber auch wisder
Rarithten, _Spannend wirel die Deg-
tillation des Bohmischen Rosenap-
Iels®, einer Sorte, die pur in Boh-
meen und Sachsen heimisch (51 pnd
schon [ast ausgestorben schien®, er-
klirt Schenk Es gibt chen Ge
schichten, die nehmen ein. gutes
Ende.
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