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VON ALEXANDHA SCHONKE

RESDEMN. Ach |a, die schiine

Luise. Glanz liegt im Blick von
Georg Schenk. wenn die Rede von
itur ist, von der Guten Luise nimlich
- giner Bimen-5otte; die es Georg
Schenk besonders angetan hat. Ob-
wohl es sich um eine rein pelstige

- Bezichung handelt. Denn Schenk
wind aus der Guien Luise einen

sanften Obsiler machen. In seiner
-Ersten Dresdener Spexalitiien-

- hrennened Augiesios Rex®,

Seit 15 lahren  arbeitet  der
Schwelzer mit dem slichsischem

- Akzent nun schon in Deutschlands

Csten, Aus Meagler war ér gekom-
men, aus Geschilftssinn blieb er da.
Als. Boounternchmer sanlerie er
Dutzende denkmalgeschiitete Bau-
ten. 2001 stieg er nebenbed in das
Schnaps-Geschitfft ein. Gelernt hat
Greorg Schenk den Beruf des Destil-

- lareurs nbcht, Bt haben wir ein

paar Mal gebrannt, Als wir dann Er-
folg hatten, haben wir doch noch
ma die Schulbank gedriickr und ei-
nen Kurs absolvier,.”

Schmecke den Unterschied

Im Norden der Stadt, nahe diem
Flughafen, hatte er schlieBlich ein
Haus zum Brennen gefunden. Ge-
baut 1802, nach zwei Jahrhunder-
ten eine Ruine. Keine Kanalisation,
durch diec Fenster pfill der Wingd.
Heure sieht im Keller die moderns-
te Brennanlage Europas. .Der An-
fang war milhsam®, erinneri sich
der 55-Jiihrige. . Wir mussten unsere
Rohstaffe aufl den Streuobstwiesen
susammensuchen.” Und die Bau-
e {iberzeugen, das Obst nicht ein-
fach zu kompostleren, sondern es
zu pflegen und an Schenk 7u ver-
kaufen. AusschlieBlich Obstsorten
mit Tradition kommen bei thm in
die Destille. Vier Tonnen werden e
in diesem Jahr sein. Uber Apfel und
Birmen aus dem Supermarkt rilmplt
Schenk die Nase. Mir kommit keine
Fruchisorte in den Tank, die ich
nicht vorher gesehen habe®, sagl er.

Der Obstbau hat in Dresden eine
lange Geschichie, August der Star-
ke, Kurflirst von Sachsen und jetzt
Mamenspatron der Brennernel, be-
fahl zu Beginn des 18, lahrhunderts,
dass jedes frisch getraute Ehepaar
drei Obstbiume pflanzen sollte.
Das sichsische Klima ist ideal fiir
das Obst, Die kalten Winde vam
Erzgebinge sind gut fiir die S&ure”,
erkliint Schenk. Thm ist eine Birne
echenso wichilg wie dem Winzer die
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schtes

Luise in der Destille

Ein Schweizer brennt in Dresden nach alter Tradition sanfte Obstler aus sichsischen Friichien

niem Obsl ainen Privet-
brand herstellen lassen.

Trawbee Man soll ihn schlieBlich rie-
chen und schimecken, den Unter-
schicd mur Billig-Konkurrenz im
Spirdtuosen-Kegal.

Vor dem Brennen wind das Obsi
rerkleinert - in Handarbell. Georg
Schenk hat perséinlich darber ge-
wachi. Die Blmen Marke Guie Luise
hat er beim Bauern abgeholt, dann
sind sbe nach und nach verarbeiied
worden, In schnellen Schritten el
Schenk an kleinen blauen Fissem
und groBfen wellen Tanks vorbel
Uber den Boden ziehen sich dicke
Schliiuche. Es riecht nach vergorne-
nem Obst, JHefe st das Einzige, was
wilr zusetzen”, erklin Schenk: .So

Gute Luiss von Avranche
e Favoriten.

Aus bauchigem Glas

Vorkauft warden s Angeboten wesden bed Genlefon solla man da
Dresdner Brénde im Hol-  Georg Schenk allein edien Troplen am bes
laden, Kiotzscher Haupt- mohn Apfeibrinde, da ten aus ednem kisinen
strafle 24, oder (ber funter Rarititen wie Boh  bauchigen Glas, Ein gu-
das Intermet unter mischer Rosenapdel tar Obisthram bewahet
wWw OUusius-nen.com,  oder Goldparmibne. Bai sein Aromia. Wenn das
Auch kann man sich bel  den Bimenbrénden sind  Glas am Tag noch da
Aiigustus Féx von eige- Gelleris Bultorbirme oder  nach recht, war der

Brand sein Geld wert,
sagl Georg Schenk,

erst wird aus dem Fruchtzucker Al-
kohol." Die Maische (st in die
Brennanlkage gepumpt worden - die
«dicke Beria®, wie Schenk sie nenni.
In dem Ungetim aus Kupfer und
Stuhl wird die Malsche unter Druck
aul 120 Grad erhitzt. Alkahol und
die  Fruchtaromen steigen  im
Crxmpl and und werden durch Kiih-
lung wieder fidssig gemachi. Wie an
einer beschlagenen Scheibe Nur
dass die Tropien hier 80-prozenti-
ger Alkohol sind.

<Las Destillatl lagert noch. ein
Jahr lang in Chrom-Fissern®, erliu-
tert Schenk: DMe Aromen mikssen
sich erst entfalien.” Mit Quelhwasser
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[Me Nase trinkt mit: Georg Schenk priift |ndﬂErHl11MlHr5pﬂ]lﬂﬂlrnhrmnmlﬂnenuImredhn1ﬁph;

oS dem Erzgebinge wind das Alko-
hol-Eonsentrat auf trinkfreundliche
40 Prozent verdiinnt. Das Wasser
hat Schenk selbst besorgt, wie im-
mer: Der Rentner, der die Quelle
pllegt, bekommt im Gegenzug da-
fir Schnaps geschenkt”, sagt er.

Elne Flasche filr Patin

Im Verkaufsraum, der gleichzei-
tig Lager ist, driingen sich schlanke
Flaschen in Metallregalen, Die Eu-
ketten sthd handnummeriert. Man-
che haben einen runden, goldenen
Aufkleber. Darauf steht elner der
vielen Preise, die Schenk schon ge-
wonnen hat. Drin st der Brand, mit
viel Lighe gemacht. Und der kosted
ewischen 15 und 55 Euro, Bezahl
wird vor allem die Arbeit, die dafiir
niitig war®, sagt Schenk. Und diese
Arbeit wissen viele zu schitzen., Ex-
Kanzler Gerhard Schrider hoatte
Russlands Staatsprasident Putin ei-
nen Obstler mus Schenks Desiile
peachenkt.

Ende des Jahres machte Georg
Schenk schwarze Zahlen schreiben,
Zufrieden schaul sich der Mann aus
Chur in seinem Lagerraum um. Er
hat eine alte Dresdner Spezialitit zu
neuen Leben erweckt.



