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wemer - \farliebt in altes Obst

Ob in Sachsen. Hessen oder Franken.

im Sehwarzwald oder Oderbruch:

Hier liat Grit Mocci Menschon gefunden. die thre iebe 20 alten
Obsisorten und ithren wonderbaren Aromen aul besonders nach-

haltiee Weise Kulvivieren and darans Teinsoes Desillae heestellen

Die liebliche Frische von Apfeln, das Butirig-Pralinige von Birnen, die Ma rzipannote von
Wildpflaumen oder die Wiirze von Aprikosen - nur einige Aromen, die Obstbrenner mit
ihrer Kunst geschmacklich zum Schillern bringen. Im Sinne des traditionellen Manufaktur-
gedankens pflegen die vorgesteliten Destillateure gute alte Handarbeit von der Lese bis
zum Brennen, nur so garantieren sie beste Qualitdt fiir ihre Produkte. Bei alldem erweisen
sie sich als wahre Naturschiitzer und Landschaftspfleger, Dass die Begehrlichkeiten grofi-
flichigen Plantagenbaus allerorten traditionelle Kulturlandschaften bedrohen und damit
die Vielfalt einheimischer, regionaler Obstsorten ist bekannt. Umso wichtiger ist das En-
gagement der Schnapsbrenner fir Schafsnase, SUlibime und Zibarte.

GEDRG SCHENK/AUGUSTUS REX -
ERSTE DRESDNER SPEZIALITATEN-
BRENNEREI

Alles hat damit angefangen, dass
Gearg Schenk (Fato links) die Apfel
nicht mehr schmeckten und damit auch
das nicht, was man aus Apfeln machen
kann, Der geblrtige Schweizer und Wahl-
Dresdner suchte nach Altermativen zu
den aromalreien Angeboten aus der Mas-
senobstproduktion = und fand sie aul
den Strevobstwiesen rund um Sachsens
Hauptstadt: Fretherr van Berlepsch und
Kaiser Wilhelm, den Danziger Kantapfel
und den Schénen von Herrmhut, Mit dem
Bihmischen Rosenapfel entdeckte er so-
gar eine Sorte, die eigentlich als ausge-
starben galt. . Diese vergessenen Friichte
schmecken einfach fobethaft®, versichert
Schenk. ,thre Aromen sind mit nichts zu
vergleichen.”

Kompramisslos machte sich der
Slow Food Aktivist schlhieBlich daran, al-
ten Obstsorten zu neuem Renommee zu
verhelfen, und Obstbavern einen Grund
2u geben, diese Sorten wieder zu kul-
tivieren. Mit Gewinn fir alle Seiten.
2001 wurde aus einem sporadisch ge-
pfiegten Hobby eine veritable Profession,
Gearg Schenk trotzte allen Widerstanden
und grilndete Im Keller des ehemaligen
Weinbergs von Dresden-Klotzsche Au-
gustus Rex — die Erste Dresdner Spezia-
litatenbrennerei®. Mit zehn Tonnen hat
er dort angefangen, mittlerweile sind es
60 Tonnen jdhrlich oder in Flaschen ge
zdhlt 16.250.

Irotzdem Ist Augustus Rex" eine Manu-
faktur geblieben, die diesen Namen noch
verdient. Ml nisi optimorum — Nur vom
Besten™ lautet das arbeitsethische Mot-
to. Denn nur vollreifes Obst, manuell ge-
ermtet, ausgelesen und gesdaubert, ver-
wandelt sich hier in feinste sortenreine
Destillate. Von A wie Adersleber Kalvill
bis £ wie Zuccamaglio Renette listet die
Produktpalette allein vom Apfel 28 Po-
sitionen. Der Erfolg lief nicht lange auf
sich warten und ist nicht nur in Gold, Sil-
ber oder Bronze messhar. 20 Medalllen
waren es innerhalb nur eines Jahres, Auf
74 bringt es das Unternehmen derzeit bei
internationalen Primierungen, lingst ge-
hirt JAugustus Rex" zu den besten Bren-
nereien Deutschlands.,

Erfolg manifestiert sich fiir den
passionierten Pomologen Schenk aber
auch in jener fuiballfeldgrofen Streu-
obstwiese bei Moritzburg, die 2006 auf
seine Initiative hin entstand. 75 Baume
pflanzte die Gemeinde, 21 ausnahms-
los alte Sorten Apfel, Birnen, Kirschen,
Iwetschgen und auch eine Eberesche.
In der Lausitz wartet schon das nichste
Neupflanzungsprojekl — griifer als die
Moritzburger Wiese und natlrlich nur mit
alten Sorten, Nachhaltigkeit spielt fiir Ge-
org Schenk wieder eine wichtige Rolle. Er
zielt aul autopoietische, sich selbstver-
sorgende Biiden und die Erhaltung der
Sartenvielfalt, ,0b wir erreichen, was wir
uns varmehmen, hdngt vom Glicke ab,
aber das Wollen ist einzig Sache unseres
Herzens®, formulierte mal ein kluger

Mann. Gearg Schenk fand sein Gliick auf
alten Streuobstwiesen und hat mit Her-
zenswillen das Feinste daraus gemacht.
Augustus Rex
Erste Dresdner Spezialitiitenbrennerei
Kiolzscher Hauplstr. 24,
01109 Dresden, Tel o351, 880 89 89,
WWW,OLQUSTUS-rex.com



